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Wiener Schneckengulasch

Zutaten:

200 g kiichenfertige Schnecken (2 Gldser Wiener Schnecke)
2 Stk. Zwiebeln in feine Wiirfel geschnitten

etwas Olivendl

1 Knoblauchzehe (fein bldttrig geschnitten)

1/8 lt. Paprikamus

1 EL Edelstifier Paprika

Y4 It. Rindssuppe

1 TL Tomatenmark

etwas Majoran, Thymian, Rosmarin und Kiimmel gemahlen

Salz
Pfeffer

In einer Pfanne Olivendl erhitzen, Zwiebel und Knoblauch goldbraun
anrosten. Tomatenmark und Paprikapulver zufiigen und nochmals
kurz durch schwenken.

Mit Rindssuppe aufgiefden. Mit Salz, Pfeffer, Majoran, Thymian,
Rosmarin und gemahlenen Kiimmel wiirzen und auf kleiner Hitze 10
bis 15 Minuten leicht kécheln lassen.

Die kiichenfertigen Schnecken zuftigen und mit Paprikamus auffiillen.

Nochmals aufkochen und ziehen lassen!

Rezept von René Ringsmuth



