
AUF DER KRIECHSPUR
unter der Rubrlk , Afdere Fastenthiere" findet rnan im

Kochbuch der Katharina Prato (neu aufgelegt 2006
vOf Christoph Wagner, P chler Verlag) neben Hummer,

Krebsen und Austern auch Weinbergschnecken. Diese

Traditi0n ässt der Wiener Schneckenzüchter Andreas

GLg,nLck geme.nsar mrr einem gJlen Dutzeno österre -

chischer Restaurants (Vestibü1, B ttermann's, Riedenburg u. a.) wieder aufleben. Bis zum Karfreitag, dem
22. April, wird d0rt Feines von der Schnecke - von Gulascl'r über Ravi0li bis Schneckenkaviar-Sauce serviert.

Fürs SchneckenkulinariLm in den eigenen vier Wänden bietet Gugumuck in seinem Webshop ess- und
kochfertige Schnecken an (G as mit 18 Slück um € 9,90), außerdem zwei Raritäten; Schneckenkaviar (gr0ße

weiße Perlen, die ,,nicht fisch g, sondefn zart nach Wieser schmecken", so Crgumuck, € 36, ) sowie Schnecken-

leber in 0 (pasteuris ert und essfeftig, € 25,-).

www.w enerschnecke.at
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